
　　　　　2024年1月31日（水）　　　　　2024年1月31日（水）

120分
お一人様 ￥2,600込

税
【プレミアムプラン】

90
お一人様 ￥2,200込

税
【スタンダードプラン】

生ビール/日本酒/焼酎（芋・麦）/カクテル10種
/ワイン/ハイボール/サワー9種
ノンアルコール（ビール・カクテル10種）/ソフトドリンク
【プレミアムプランには果実酒(８種類)が付きます】

2023年11月13日（月）～2023年11月13日（月）～

分

￥4,400

美明豚変わりしゃぶ、つくば鶏備長炭炙り
牡蠣土鍋炊きコース
￥5,500

つくば鶏水炊き、美明豚備長炭炙り
ズワイ蟹土鍋炊きコース

￥6,600

常陸牛すき焼きまたは、鮟鱇鍋
トリュフ御飯土鍋炊きコース
￥8,800

宴会コースは2日前までに要予約となります。

無休
日曜日は21:00クローズ（L.O20:30）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

選べる鍋 県産豚の備長炭炙り
銀シャリ土鍋炊きコース

・先付3種　・県産豚と冬野菜のホットサラダ　・市場直送鮮魚5点盛り
・美明豚変わりしゃぶ ・つくば鶏備長炭炙り ・揚物 カキフライ・鮟鱇唐揚げ
・銀シャリ土鍋炊き（ご飯のお供付き）または、土鍋炊き牡蠣の炊き込みご飯
・味噌汁 　・お新香

・先付5種　・県産豚と冬野菜のホットサラダ　・市場直送鮮魚5点盛り
・つくば鶏水炊き　・美名豚備長炭炙り　・揚物 鮟鱇唐揚げ
・土鍋炊き　ズワイ蟹炊き込みご飯 ひつまぶし風　・お新香

・先付5種　・県産豚と冬野菜のホットサラダ　・市場直送鮮魚5点盛り
・常陸牛すき焼き または、鮟鱇鍋　・美明豚ロース備長炭炙り
・揚物 鮟鱇唐揚げ　・土鍋炊き　トリュフの炊込みご飯
・涸沼しじみ汁・お新香　・水菓子

・先付3種　・県産豚と冬野菜のホットサラダ　・市場直送鮮魚5点盛り
・選べる鍋 （こちらより1点お選び下さい） ①カレー鍋②豚キムチーズ鍋③寄せ鍋
・揚物 カキフライ・鮟鱇唐揚げ　・銀シャリ土鍋炊き （ご飯のお供付き）
・味噌汁・お新香


